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Zu unserer grofBen Freude halten Sie heute die erste Ausgabe der VAUX TIMES in den Handen!

,Der Anlass konnte kaum schoner sein: Im Oktober eroffnen wir mit VAUX AM RHEIN auf der Burg Crass unser kunftiges Zuhause.
Mit Rheinblick, historischer Architektur und gelebter Gastfreundschaft entsteht in Eltville ein neuer Ort voller Genuss und Lebensfreude,
der VAUX auf besondere Weise erlebbar macht - stilvoll, beschwingt und mit viel Liebe zum Detail.

Mit der VAUX TIMES mochten wir Ihnen klnftig noch mehr Einblicke in unser Haus geben. Freuen Sie sich auf Neuigkeiten,
Geschichten, Veranstaltungen und Wissenswertes aus der Welt von VAUX. In dieser ersten Ausgabe dreht sich alles um VAUX AM RHEIN
und warum die Burg Crass weit mehr als nur ein neuer Standort ist. Bereit? Dann tauchen Sie mit uns ein!”

CHRISTOPH GRAF, VORSTAND

EIN ORT WIRD VAUX: Von der Vision zur Wirklichkeit

Manche Orte fiihlen sich ab dem ersten Moment
besonders an, und genau so war es fiir uns mit der
Burg Crass. Direkt am Rhein gelegen, umgeben
von alten Platanen und voller Geschichte, gehort
sie schon lange zu VAUX. Viele Jahre war sie ver-
pachtet, wahrend bei uns die Idee wuchs, hier
einen Ort fiir Genuss, Begegnungen und beson-
dere Momente entstehen zu lassen. Ab Herbst ist
es soweit: Mit VAUX AM RHEIN wird diese Vision
nun Wirklichkeit.

Schon lange wiinschen wir uns einen Standort, der die Welt
von VAUX noch greifbarer macht: offen, stilvoll und voller
Lebensfreude. Nicht nur zum GenieBen eines Glases Sekt,
sondern als neue Heimat unserer Marke. Ein Ort, der unsere
Werte widerspiegelt: Leidenschaft flir Handwerk, Freude am
Genuss und die schénen Momente, die man miteinander teilt.

Dass dieses neue Kapitel genau hier beginnt, fiihlt sich fir
uns besonders richtig an. Nur wenige Kilometer von unserer
Grlinderzeitvilla entfernt entsteht mit VAUX AM RHEIN eine
ganz neue Atmosphére. Die historische Burg wurde mit viel
Feingeflihl renoviert und behutsam neu belebt, ohne ihren be-
sonderen Charakter zu verlieren. Mit der neuen Sektmacherei
im historischen Gewdlbekeller, besonderen Degustationen
und feinen Food Pairings mochten wir Menschen zusammen-
bringen und VAUX neu erlebbar machen. Gemeinsam mit Flo-
rian Richter und seinem Team entsteht Schritt flir Schritt ein
Ort, an den man gerne zuriickkehrt. Schon bei unseren Pop
Ups im Sektgarten spiiren wir, wie besonders diese Atmo-
sphére direkt am Rhein ist.

Was lange Idee und Vision war, wird nun lebendig. Mit viel
Freude und Liebe zum Detail ist fiir uns ein Zuhause entstan-
den, das uns sehr am Herzen liegt, und genau das werden
Sie spliren —in jedem Raum, jeder Begegnung und jedem Glas.
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33 Entstanden ist ein Ort
zum Verweilen, Entdecken und
Geniefsen. Mit Blick auf den
Rhein, inspirierenden
Gesprdichen und kleinen
kulinarischen Highlights entsteht
eine entspannte Eleganz,
die genau zu unserem Verstdindnis
von Genuss passt — hochwertig,
aber niemals steif. €€
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Unser Gastgeber:
FLORIAN RICHTER

Mit Florian Richter haben wir nicht nur einen der
renommiertesten Sommeliers Deutschlands fiir
VAUX AM RHEIN gewonnen, sondern vor allem
einen Gastgeber, der Genuss als Erlebnis versteht.

Viele Weinliebhaber kennen Florian aus dem Kronenschloss-
chen in Hattenheim und dem Rheingau Gourmet & Wein
Festival, wo er {iber viele Jahre nationale und internationale
Spitzenkulinarik mitpragte. Dort entwickelte er ein feines
Gespiir dafiir, wie Wein, Kulinarik und Gastlichkeit Menschen
emotional verbinden konnen. 2023 wurde Florian als ,Bester
Sommelier Deutschlands® ausgezeichnet und vertritt Deutsch-
land in diesem Jahr beim ASI Contest ,Best Sommelier of the
World 2026

Bei VAUX AM RHEIN verantwortet Florian die konzeptionelle
Leitung des Genussbereichs. Seine Vision passt perfekt zu
unserer Philosophie: Tradition bewahren und gleichzeitig
neue Wege gehen. Gemeinsam mdchten wir Sekt zeitgemal

BUBBLES & BITES: Téiglich bei VAUX

Ab Oktober ladt die Brasserie von VAUX AM RHEIN
dazu ein, Genuss ganz selbstverstandlich in den
Alltag zu integrieren. Vom ersten Kaffee am Vor-
mittag bis zum Aperitif unter den alten Platanen
am Abend verbindet das Konzept hochwertige
Kulinarik mit der Welt von VAUX.

Im Mittelpunkt stehen feine Kleinigkeiten, sorgfaltig ausge-
wahlte Produkte und entspannter Genuss direkt am Rhein-
ufer. Gemeinsam mit individuellen Partnern entsteht eine
Feinkostauswahl aus Pasteten, Kaviar,

Charcuterie und weiteren Kostlichkei-
ten, die unsere Sekte und kuratier-
ten Weine begleiten. Erganzt wird
das Angebot durch Patisserie
sowie kleine Aperitif-Momente
im Sektgarten direkt am Rhein.

interpretieren und dabei immer die handwerkliche Herkunft
und die Qualitat unserer Sekte in den Mittelpunkt stellen. Mit
seiner internationalen Fine-Wine-Expertise bringt Florian zu-
satzlich neue Impulse in unser Brasserie-Konzept ein. Neben
unserem Sektangebot erwartet Gaste eine kuratierte Auswahl
besonderer Weine aus internationalen Regionen und von aus-
gewahlten Produzenten.

Im Mittelpunkt steht dabei immer der Gast. Ob bei moderierten
Tastings, besonderen Pairings oder entspannten Stunden im
Sektgarten - Florian schafft eine Atmosphare, die hochwertig
und gleichzeitig ungezwungen ist. Genau dieses Zusammen-
spiel aus Genuss, Gastfreundschaft und Lebensfreude macht
VAUX AM RHEIN so besonders.

99 Alles hier ist

hochwertig,
aber gleichzeitig
easy going. €€

Tagsiiber spontan auf ein Glas vorbeikommen, gemeinsam
genieBen oder den Abend mit Blick auf den Rhein ausklin-
gen lassen. Unkompliziert, hochwertig und bewusst ent-
spannt.Dabei bleibt die Philosophie von VAUX immer spiirbar.
Qualitat, Gastlichkeit und Genuss ohne Beriihrungsangste.
Die Brasserie soll ein lebendiger Treffpunkt fiir GenieBer-
innen und GenieBer werden.

Ergénzt wird das Konzept durch ausgewahlte Stillweine, die
Florian Richter im Rahmen von Florian Fine Wine kuratiert.
Internationale Fine Wines treffen dabei auf die Welt von VAUX
und schaffen eine Genusskultur, die Sekt und Wein selbstver-
stindlich zusammendenkt. Ab Oktober kann man bei VAUX
AM RHEIN jeden Tag genieBen. Vom ersten Glas bis zum letz-
ten Sonnenstrahl am Rhein.

Ab Oktober ist VAUX AM RHEIN
an 7 Tagen der Woche fiir Sie geoffnet.

Unser Herzstiick:
DIE SEKTMACHEREI

Herkunft. Handschrift. Handwerk. Mit der Sekt-
macherei machen wir bei VAUX unsere Philosophie
auf besondere Weise erlebbar und laden unsere
Gaste ein, moderne Sektkultur neu zu entdecken.

Seit liber 150 Jahren steht VAUX fiir traditionelle Flaschen-
garung, handwerkliche Prézision und die Uberzeugung, dass
groBer Sekt vor allem Zeit braucht. Mit der Sektmacherei er-
maoglichen wir einen Einblick in diese Welt.

Im historischen Gewdlbekeller der Burg tauchen Besucher in
die Kunst des Sekthandwerks ein. Dort, wo Flaschen auf der
Hefe reifen, gerlittelt und degorgiert werden, erzéhlen wir die
Geschichte hinter unseren Sekten.

Dabei geht die Idee der Sektmacherei weit (iber eine klassi-
sche Fiihrung mit Verkostung hinaus. Interaktive Fiihrungen,
Live Degorgierungen und moderierte Tastings machen die
unterschiedlichen Charaktere unserer Cuvées, Lagensekte
und Schatzkammer-Editionen erlebbar - begleitet von einem
Team, das die Leidenschaft fiir richtig guten Sekt teilt.

Hier wird das Savoir Vivre unserer franzosischen Wurzeln in
Verbindung mit unserer personlichen Handschrift erlebbar.
Denn fiir uns ist Sekt weit mehr als ein Getrank. Er begleitet
die groBen Feiern ebenso wie spontane Abende am Rhein
oder lange Gespréache mit Freunden.

Mit der Sektmacherei mochten wir genau dieses Gefiihl teilen
und nicht nur zeigen, wie Sekt entsteht, sondern spiirbar ma-
chen, wofiir VAUX steht: Moderne Genusskultur mit Historie,
hochwertig und voller Lebensfreude.

Fiihrungen und
Verkostungen buchen

Unsere Fiihrungen und Verkostungen
sind flexibel online buchbar - auch spontan
bis 30 Minuten vor Beginn. Von Mittwoch bis

Sonntag finden die Genusserlebnisse

zu festen Zeiten statt und bieten Einblicke
in die Welt des Sekthandwerks.
Eine Mindestteilnehmerzahl gibt es nicht:

Ob zu zweit oder in groBerer Runde -

ein Besuch ist unkompliziert moglich.

Individuelle Terminabsprachen:
events@schloss-vaux.de

Hier kénnen Sie unsere Fiithrungen
und Verkostungen buchen:
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DAS SEKTHAUS:
neuer Name, neues Design

Manchmal entsteht ein neuer Abschnitt nicht aus
dem Wunsch nach Veranderung, sondern aus dem
Gefiihl, angekommen zu sein. Vielleicht ist lhnen
beim ersten Blick auf die VAUX TIMES bereits das
neue Logo aufgefallen.

Mit der Burg Crass haben wir genau diesen Platz gefunden.
Einen geschichtstrachtigen Ort, der gleichzeitig Raum fiir
Neues schafft und sichtbar macht, was VAUX heute aus-
macht. Unser Rebranding ist deshalb kein Bruch mit der Ver-
gangenheit, sondern ein Weitererzdhlen unserer Geschichte.
Uber 150 Jahre Erfahrung, gepragt von traditioneller Flaschen-
garung, gewachsenem Wissen und dem Anspruch, aus den
Geschenken der Natur etwas Besonderes entstehen zu lassen.
Mit VAUX AM RHEIN bekommt unsere Marke nun ein neues

Zuhause direkt am Wasser. Eine Umgebung, in der Sekt nicht
nur entsteht, sondern Teil einer modernen Genusskultur wird.
Wo Handwerk auf Begegnung trifft und Tradition neue Pers-
pektiven bekommt. Genau dafiir steht auch unser neues Logo:
Der Turm symbolisiert die Burg Crass und damit das neue
Zuhause von VAUX. Gleichzeitig erinnert seine Form an den
markanten Turm unseres ehemaligen Chateau de VAUX in
Metz bei Lothringen und schldgt damit die Briicke zwischen
Vergangenheit und Zukunft. Die Krahe tragt ebenfalls eine be-
sondere Bedeutung. Sie verweist auf unsere Griinderfamilie
und findet gleichzeitig ihre Heimat rund um die Burg Crass,
die seit vielen Jahren von diesen klugen Tieren gepragt wird.
Als Symbol steht sie fiir Wachsamkeit, Erinnerung und die
Fahigkeit, neue Wege zu gehen, ohne den eigenen Ursprung
zu vergessen. Die Fleur-de-lis steht fiir unsere franzésischen
Wurzeln und erinnert an die deutsch-franzdsische Geschichte
von VAUX. Die Wasseroberflache wiederum symbolisiert den
Rhein und die besondere Verbindung zum Wasser, die unsere
Geschichte seit jeher begleitet. Bereits in Berlin und Metz
lagen die friiheren Standorte an einem Fluss und nun fiihrt
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uns dieser Weg zuriick an den Rhein. So vereint unser neues
Erscheinungsbild Herkunft und Zukunft, Handwerk und Erleb-
nis, Geschichte und Aufbruch in einem Zeichen. Denn genau
darum geht es bei VAUX. Nicht nur Sekt zu machen, sondern
eine Welt zu schaffen, in der Menschen verstehen und spliren
kdnnen, was in jeder einzelnen Flasche steckt: Zeit, Hingabe
und die Freude, sie zu teilen.

Die offizielle
EROFFNUNG

Nachdem Sie nun einiges erfahren haben, hoffen
wir, dass Sie es genauso wie wir kaum erwarten
kénnen, VAUX AM RHEIN selbst zu entdecken.

Am 3. und 4. Oktober laden wir Sie deshalb herzlich zu unserer
offiziellen Er6ffnung in die Burg Crass ein. Gemeinsam mdch-
ten wir die ersten Tage unseres neuen Zuhauses feiern und
lhnen personlich zeigen, was VAUX AM RHEIN kiinftig ausma-
chen wird. Freuen Sie sich auf Fiihrungen und Verkostungen,
besondere Genussmomente mit ausgewahlten Partnern sowie
Angebote flir GroB und Klein. Entdecken Sie unseren Sektgar-
ten direkt am Rhein, die Sektmacherei im alten Gewdlbekeller,
unsere Veranstaltungsraume sowie die neue Sekt-Boutique
mit Concept-Store Charakter. An diesem Wochenende wird
VAUX AM RHEIN offiziell der Ort, an dem Sie VAUX kiinftig
erleben, genieBen und natiirlich wie gewohnt unsere Sekte
entdecken und erwerben kdnnen.

Unsere EVENTS

Mit VAUX AM RHEIN entsteht auch ein vielsei-
tiger Veranstaltungskalender rund um Genuss,
Kulinarik und besondere Begegnungen.

Neben unseren bekannten Formaten wie Ladies
Only, Open Bottles oder unseren beliebten Sushi-
Abenden mochten wir kiinftig noch mehr Raum
fur aulBergewohnliche Genussmomente schaffen.
Gemeinsam mit ausgewahlten Partnern, Som-
meliers, Winzern und Produzenten entstehen
Veranstaltungen, die Sekt, Wein und Kulinarik auf
moderne Weise zusammenbringen. Geplant sind
Fine Sparkling Events mit renommierten Wein-
und Sektgutern, exklusive Schatzkammer-Ver-
kostungen, besondere Food Pairings, Raritaten-
Tastings sowie saisonale Genussabende rund
um Themen wie Triffel, Austern, Umami oder
gereifte Sekte. Dabei treffen hochwertige Kiiche,
internationale Weinwelt und die Handschrift von
VAUX aufeinander.

Auch unser bisheriges Kontor entwickelt sich weiter und wird
kiinftig in der Boutique Teil der neuen Erlebniswelt. Anfang
2027 wird zudem unsere Verwaltung vollstandig in die Burg
Crass ziehen und damit das neue Kapitel von VAUX endgiiltig
komplett machen.

Wir freuen uns darauf, diesen besonderen Moment mit [hnen
zu feiern und Sie in unserem neuen Zuhause am Rhein will-
kommen zu heiBen.

Wie sich ein Abend bei VAUX AM RHEIN anfih-
len kann, zeigen unsere Fine Sparkling Events.
So entstehen Genussabende, bei denen unter-
schiedliche Handschriften moderner Schaum-
weine auf fein abgestimmte Menus treffen.
Begleitet von Sommeliers und Gastgebern ent-
decken Gaste die Vielfalt hochwertiger Sekte,
spannende Pairings und die Geschichten hinter
den Weinen. In entspannter Atmosphare entsteht
ein Abend zwischen Fine Dining, moderner Sekt-
kultur und personlichem Austausch.

Auch Florian Fine Wine wird Teil dieses Konzepts
sein und ausgewahlte Veranstaltungen mit inter-
nationalen Fine Wines, besonderen Jahrgangen
und exklusiven Verkostungen erganzen. Damit
entsteht ein abwechslungsreiches Programm fur
GenieBBerinnen und Genieler, die Sekt und Wein
neu entdecken mochten.

Eine Ubersicht unserer Veranstaltungen
finden Sie auf der Riickseite.

Immer auf dem
Laufenden bleiben

Folgen Sie uns auf Instagram und Facebook
oder abonnieren Sie unseren WhatsApp-
Kanal bzw. Instagram Broadcast Channel.
Weitere Informationen finden Sie auch auf

unserer Webseite. Wir freuen uns, Sie digital
schon jetzt mit auf die Reise zu unserem

neuen Zuhause am Rhein zu nehmen.

Iﬁfv ,. c).) | S ¥ 21 ),:
Neuigkeiten auf Instagram verfolgen
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VERANSTALTUNGEN 2026

Bis zur Eréffnung immer von Freitag
bis Sonntag und an Feiertagen:

POP UP VAUX AM RHEIN
(immer wenn die Sonne lacht)
Ein erster Vorgeschmack:
Entspannte Stunden im Sektgarten

der Burg Crass mit unterschiedlichen
Veranstaltungs-Specials

Aktuelles auf www.schloss-vaux.de

—— September

Freitag, 18.09.2026, 19:00 Uhr

Sneak-Preview
Dinner auf der Baustelle

Gehoren Sie zu den ersten Gasten noch vor der
offiziellen Er6ffnung von VAUX AM RHEIN.
Lassen Sie sich kulinarisch tiberraschen!

Preis 99€

Sonntag, 27.09.2026, 11:00-17:00 Uhr
Open Bottles — Das Finale

Lockere Verkostungsrunde und gemtlicher Sekteinkauf.
Zum letzten Mal in der Kiedricher StraBe 18a!
Keine Anmeldung nétig.

AuBerdem: Moderierte Sektproben und Kellerfiihrungen
20 € p. P. — um Anmeldung wird gebeten.

—— Oktober

Freitag, 09.10.2026, 19:00 Uhr

Wald & Wiese: Sekt trifft Umami

Erdige Tiefe trifft vibrierende Frische. Pilze, Krauter
und Umami-Aromen bilden die Biihne — Sekt setzt den
spannenden Kontrapunkt.

Moderiert wird der Abend von Niklas in 't Veld,
unserem Sommelier. Entdecken Sie die Tiefe lang
gereifter Sekte und die Welt des Umami.

Preis 120 €

Freitag, 16.10.2026, 19:00 Uhr
Schatzkammer-Verkostung

Ein Blick hinter verschlossene Tiiren. Wir 6ffnen unsere
fliissige Schatzkammer und kombinieren rare Sekte mit
feinem Fingerfood.

Preis 99 €

Freitag, 23.10.2026, 19:00 Uhr
VAUX meets Florian Fine Wine

Doppelter Food-Pairing SpaB im Glas. VAUX trifft
Florian Fine Wine — Sekt & Winzerchampagner im Fokus.

Preis 179 €

Samstag, 24.10.2026, 19:00 Uhr

Florian Fine Wine Legenden-
tasting: Docteur du Barolet

Eine Probe, die es kein zweites Mal geben wird.
Legendare Jahrgange von 1919-2023.

Preis 599 €

Freitag, 30.10.2026, 19:00 Uhr

Fine Sparkling
VAUX & Eymann

Kraft trifft Prazision. Eymann und VAUX présentieren
charakterstarke Schaumweine.

Preis 169 €

—— November

Sonntag, 01.11.2026, 12:00-16:00 Uhr

Die 20. Edelsektparade

Sektmacher zeigen ihre sprudelnden Weine.
Preis 160 €

Freitag, 06.11.2026, 19:00 Uhr
Perlen & Pastete

Zwei Klassiker auf neuem Kurs. Pasteten und Sekt
in perfekter Harmonie.

Preis 95 €

Freitag, 13.11.2026, 19:00 Uhr

Fine Sparkling
VAUX & BurkhardtSchiir

Frankische Klarheit trifft Rheingauer Eleganz.
Preis 169 €

Freitag, 20.11.2026, 19:00 Uhr

Schwarze Knollen & Helle Perlen

Triiffel begleitet von gereiften Schatzkammer-Sekten -
ein luxuriéser Genussabend.

Preis 199 €

Freitag, 27.11.2026, 19:00 Uhr

Ente trifft Sekt

Von Confit bis Brust - die Ente in all ihren Facetten,
begleitet von feinperligem Sekt.

Preis 149 €

—— Dezember

Freitag, 04.12.2026, 19:00 Uhr
Fine Sparkling
VAUX & Reinecker

Rheingau trifft Baden - prazise, elegant und
charakterstark.

Preis 169 €

Freitag, 11.12.2026, 19:00 Uhr

Austern, Wild & Me(h)er

Von der Kiiste bis ins Revier - eine genussvolle Reise
durch Meer, Wald und Fluss.

Preis 95 €

Donnerstag, 17.12.2026, 19:00 Uhr
Sektmacherei Special

Ein Tastingabend in unserer Sektmacherei mit
dem passenden Fingerfood zu unseren Sekten.
Live degorgieren und erleben!

Preis 59€

Freitag, 19.12.—Sonntag, 20.12.2026

VAUX am Rhein Adventstage

Festliche Stimmung, feine Perlen und winterlicher
Genuss: Weihnachtsmarkt in und um VAUX AM RHEIN,
Festtagsangebote in der Sekt-Boutique.

Buchungen fiir Veranstaltungen,
Verkostungen und individuelle Anfragen
sind ebenfalls direkt online oder
Uber unser Veranstaltungsbuiro moglich:
events@schloss-vaux.de

Weitere Veranstaltungen sowie
regelmaBige Updates zu unserem
Eventkalender finden Sie jederzeit

auf unserer Webseite:
www.schloss-vaux.de

Hier konnen Sie
unsere Veranstaltungen buchen:




